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2. ПРАКТИКА 3. ЗВЕДЕНІ ДАНІ ПРО БЮДЖЕТ ЧАСУ (в тижнях) 4. АТЕСТАЦІЯ
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5. План освітнього процесу
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1. Обов’язкові компоненти

1.1. Навчальні дисципліни загальної 
підготовки

1 11 38 1140 380 112 102 0 166 760 11 7 2 4 2 0 0 0

1 ОК1 Історія та культура України 1 4 120 40 20 20 80 3

2 ОК2 Кримознавство 1 3 90 ЗО 16 14 60 2

3 ОКЗ
Організація здорового способу
життя

1 3 90 зо 16 14 60 2

4 ОК4 Основи наукових досліджень 1 3 90 зо 14 16 60 2

5 ОК5
Іноземна мова за професійним 
спрямуванням

4 1,2,3 12 360 120 120 240 2 2 2 2

6 ОК6
Українська мова за професійним 
спрямуванням

2 3 90 зо ЗО 60 2

7 ОК7 Соціальна відповідальність бізнесу 2 4 120 40 20 20 80 3

8 ОК8 Основи охорони праці 4 3 90 ЗО 14 16 60 2

9 ОК9 Філософія 5 3 90 ЗО 12 18 60 2

1.2. Навчальні дисципліни фахової 
підготовки

10 23 142 4260 1160 544 278 80 258 3100 9 9 10 5 11 8 13 19

10 окю Економіка сфери обслуговування 1 5 150 50 26 14 10 100 3

11 ОК11 Індустрія гостинності 1 4 120 40 20 20 80 3

12 ОК12 Сервісологія 1 5 150 50 20 зо 100 3

13 ОК13
Гігієна та санітарія в 
готельно-ресторанному 
господарстві

2 5 150 50 20 зо 100 3

14 ОК14 Основи нутриціології 2 5 150 50 26 10 14 100 3

15 ОК15
Бізнес-планування в 
готельно-ресторанному 
господарстві

2 6 180 60 зо 10 20 120 3

16 ОК16 Товарознавство 3 4 120 40 20 20 80 3



17 0К17
Менеджмент готельно-ресторанного 
господарства

3 5 150 50 26 24 100 3

18 0К18
Організація готельного 
господарства 4 3 10 300 100 50 ЗО 20 200 4 3

19 0К19 Маркетинг в сфері послуг 4 4 120 40 20 20 80 2

20 ОК20
Інформаційні технології в сфері 
послуг

5 6 180 60 20 40 120 4

21 0К21 Кейтеринг 5 4 120 40 20 20 80 3

22 ОК22
Організація ресторанного 
господарства

6 5 10 300 100 50 ЗО 20 200 4 3

23 ОК23 Барна справа 6 3 90 зо 12 10 8 60 2
24 ОК24 Кулінарна етнологія 6 4 120 40 20 10 10 80 3

25 ОК25
Управління якістю продукції і 
послуг в сфері обслуговування

7 6 180 60 зо 10 20 120 4

26 ОК26
Устаткування закладів 
готельно-ресторанного 
господарства

8 7 8 240 80 40 20 20 160 3 4

27 ОК27
Технологія продукції ресторанного 
господарства

8 7 8 240 80 зо 20 зо 160 3 4

28 ОК28 Проектування та дизайн у ГРГ 8 7 7 210 70 34 36 140 3 4
29 ОК29 Правове регулювання сфери послуг 8 4 120 40 20 20 80 4

ЗО ОКЗО
Експертиза та сертифікація товарів 
та послуг

8 3 90 зо 10 10 10 60 3

31 А1 Атестаційний екзамен 8 3 90 90
32 А2 Кваліфікаційна робота 8 5 150 150

Практична підготовка: 0
33 ПІ Навчальна практика 2 4 120 0 120
34 П2 Виробнича практика 4,6 10 300 0 300
35 ПЗ Переддипломна практика 8 4 120 0 120

2. Вибіркові компоненти

Вибір з переліків* 15 60 1800 600 300 300 0 0 1200 9 9 9 9 9
Дисципліни загальної підготовки 5 20 600 200 100 100 0 0 400 3 3 3 3 3

36 1 Вибіркова дисципліна 3 4 120 40 20 20 80 3



37 2
Базова загальновійськова підготовка 
(теор. підготовка)**/ Вибіркова 

дисципліна
4 3/4 90/120 60/40 36/20 24/20 30/80 3

38 3
Вибіркова дисципліна / Вибіркова 
дисципліна

5 5/4 150/120 50/40 30/20 20/20 100/80 3

39 4 Вибіркова дисципліна 6 4 120 40 20 20 80 3
40 5 Вибіркова дисципліна 7 4 120 40 20 20 80 3

Дисципліни професійної підготовки 10 40 1200 400 200 200 800 6 6 6 6 6

41 1 Вибіркова дисципліна 3 4 120 40 20 20 80 3
42 2 Вибіркова дисципліна 3 4 120 40 20 20 80 3
43 3 Вибіркова дисципліна 4 4 120 40 20 20 80 3
44 4 Вибіркова дисципліна 4 4 120 40 20 20 80 3
45 5 Вибіркова дисципліна 5 4 120 40 20 20 80 3
46 6 Вибіркова дисципліна 5 4 120 40 20 20 80 3
47 7 Вибіркова дисципліна 6 4 120 40 20 20 80 3
48 8 Вибіркова дисципліна 6 4 120 40 20 20 80 3
49 9 Вибіркова дисципліна 7 4 120 40 20 20 80 3
50 10 Вибіркова дисципліна 7 4 120 40 20 20 80 3

ВСЬОГО за навчальним планом 10 49 0 240 7200 2140 956 680 80 424 5060 20 16 21 18 22 17 22 19
Екзамени 10 0 2 0 2 0 1 0 5
Заліки 49 8 5 7 6 7 6 7 3

* Вибіркові компоненти (навчальні дисципліни) з загальноуніверситетського каталогу вибіркових дисциплін загальної підготовки та каталогу вибіркових дисциплін професійної підготовки 
освітньої програми, а також навчальних дисциплін з інших освітніх програм чи інших рівнів вищої освіти ТНУ імені В.І. Вернадського/ інших ЗВО, за програмами зовнішньої чи 
внутрішньої академічної мобільності/неформальної чи інформальної освіти.
** Дисципліна є вибірковою для всіх здобувачів вищої освіти університету, окрім категорії здобувачів, визначених Постановою Кабінету Міністрів України від 21 червня 2024 р. №734, які 
вивчають дисципліну в обов'язковому порядку, визначеному законодавством.

Проректор з навчальної роботи

Директор Навчально-наукового інституту
Завідувач кафедри публічного управління, туризму"”"

Гарант ОП Готельно-ресторанна справа
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